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Lieu dit Les Bachelards
69820 Fleurie - France Un domaine du label

Petite Fleur est un vin issu de nos parcelles de Beaujolais Villages tout à fait limitrophes à Fleurie.
Le terroir est de sables limoneux sur une roche mère très ancienne de granite rose. Petite Fleur est élevée en cuve béton

pour préserver sa fraicheur et son fruité incomparable.
Redoutablement charmeur dès aujourd’hui, ce vin gardera ses qualités pendant plusieurs années grâce à sa belle densité. 

Réception de vendanges par gravité, éraflage, vinification en cuve béton brute,
macération de 28 jours, élevage de 10 mois en cuve béton afin de préserver le fruit et
de réaliser un vin d’une grande buvabilité. Levures indigènes uniquement, pas de
macération carbonique, ni semi-carbonique, ni de thermovinification. 

La robe est d’un grenat dense et les arômes sont intenses, poivre noir et cannelle, puis
à l’aération, ils deviennent plus floraux, l’ensemble est déjà très ouvert. En bouche, le
vin est dense, relativement charpenté avec un très joli velouté en milieu de bouche qui
lui donne beaucoup de charme, l’ensemble est d’une bonne longueur. La finale est
également poivrée avec une pointe de fraîcheur. 

Petite Fleur est le vin des moments partagés en famille et entre amis. Il
accompagnera à merveille une viande agrémentée d’un tour de moulin à poivre, ou
même un croustillant de rouget accompagné d’une poêlée de légumes de saison au
paprika fumé. 

Biologique certifiée par Alpes Contrôles FR-BIO-15 et biodynamique certifiée par
Demeter et Biodyvin. Haute densité (10 00 pieds/hectare), vieilles vignes de gamay en
sélection massale. Agroforesterie et couverts végétaux dans les vignes pour l’équilibre
du biotope et la biodiversité. Cueillette manuelle des fruits à maturité optimale dans
des caissettes de 16kg. Rendements très faibles de l’ordre de 30 hl/ha.

IGP Comtés Rhodaniens

13.5 % Gamay

Le vignoble du Château des Bachelards fut créé par les moines Bénédictins de Cluny vers l’an 1100.
Aujourd’hui, il s’étend sur 18 hectares entièrement conduits en agriculture biologique et biodynamique, dans le respect de
cet héritage monastique. L’absence de chimie sur les sols depuis 16 ans ainsi que les pratiques biodynamiques offrent aux

terroirs la possibilité de pleinement s’exprimer dans les vins des Bachelards. 

Stuart Pigott pour James Suckling : 92/100
« Un rouge charnu et épicé pour le Beaujolais.Des tanins étonnamment fins et une chaleur attrayante en
bouchemi-corsée à corsée. Finale longue et veloutée dotée d’une acidité saine.Issu de raisins cultivés en
biodynamie. »

92/100
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